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Jelovnik 1

Napomena: Svaki menu možete sami složiti po 
Vašoj zamisli uz naknadne konzultacije za cijenu.

~ PIĆE DOBRODOŠLICE ~

~ HLADNO PREDJELO ~
Hladno predjelo po guštu

   (Domaći pršut, domaća buđola, domaći kulen,
  pašteta pršut, pašteta od tune, pašteta od kozica)

Tri vrste sira (paški)
    (Ovčji sir, kravlji sir, sir s mediteranskim biljem)

 Topli domaći kruh
Topla domaća focaccia s maslinama

Domaća francuska salata

~ JUHA ~
 Krem juha od povrća

~ GLAVNO JELO ~
 Teletina ispod peke na tradicionalan način

 Krumpir ispod peke
Sezonska salata

 Topli domaći kruh
ili

 Roštilj po guštu
   (Marinirani otkošteni batak i zabatak,

    gurmanske mini pljeskavice, pureći medaljoni, 
punjeni lungić sa sirom i pancetom, punjena vješalica)

Domaći prženi krumpir
Sezonska salata

 Topli domaći kruh
 Kajmak 

Pečeni šampinjoni

PIĆE

Jelovnik 2

Napomena: Svaki menu možete sami složiti po 
Vašoj zamisli uz naknadne konzultacije za cijenu.

~ PIĆE DOBRODOŠLICE ~

~ HLADNO PREDJELO ~
Domaći pršut

Tri vrste sira (paški)
    (Ovčji sir, kravlji sir, sir s mediteranskim biljem)

Domaća francuska salata
Topli domaći kruh

Topla domaća focaccia s maslinama

~ JUHA ~
Domaća goveđa juha

~ GLAVNO JELO ~
 Teletina ispod peke na tradicionalan način

Krumpir ispod peke
Sezonska salata

Topli domaći kruh

ili

 Roštilj po guštu
   (Marinirani otkošteni batak i zabatak,

    gurmanske mini pljeskavice, pureći medaljoni, 
punjeni lungić sa sirom i pancetom, punjena vješalica)

Domaći prženi krumpir
Sezonska salata

 Topli domaći kruh
 Kajmak 

Pečeni šampinjoni
 

PIĆE

Cijena s PDV-om: 58,00€Cijena s PDV-om: 55,00€
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~ PIĆE DOBRODOŠLICE ~

~ HLADNO PREDJELO ~
 Domaći pršut

Tri vrste sira (paški)
  (Ovčji sir, kravlji sir, sir s mediteranskim biljem)

Domaća francuska salata
Topli domaći kruh

 Topla domaća focaccia s maslinama

~ JUHA ~
 Domaća goveđa juha

~ GLAVNO JELO ~ 
Janjetina ispod peke s krumpirom

Sezonska salata
Topli domaći kruh

Jelovnik 3

~ PIĆE DOBRODOŠLICE ~

~ HLADNO PREDJELO ~ 
Domaći pršut

Tri vrste sira (paški)
   (Ovčji sir, kravlji sir, sir s mediteranskim biljem)

Domaća francuska salata
 Topli domaći kruh

Topla domaća focaccia s maslinama

~  JUHA ~ 
Krem juha od gljiva s krutonima i čipsom od pancete

~  GLAVNO JELO ~ 
 Janjetina na ražnju s pečenim krumpirom

Sezonska salata
Topli domaći kruh

Jelovnik 4

Napomena: Svaki menu možete sami složiti po 
Vašoj zamisli uz naknadne konzultacije za cijenu.

Minimalni broj za narudžbu janjetine s ražnja je 20 osoba.

Cijena s PDV-om: 60,00€Cijena s PDV-om: 59,00€

Napomena: Svaki menu možete sami složiti po 
Vašoj zamisli uz naknadne konzultacije za cijenu.

Minimalni broj za narudžbu janjetine s ražnja je 20 osoba.

PIĆE PIĆE
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~ PIĆE DOBRODOŠLICE ~

~  HLADNO PREDJELO ~ 
Domaći pršut

Tri vrste sira (paški)
   (Ovčji sir, kravlji sir, sir s mediteranskim biljem)

 Domaća francuska salata
Topli domaći kruh

 Topla domaća focaccia s maslinama

~  TOPLO PREDJELO ~ 
Rižoto od kozica

Pljukanci s biftekom i povrćem

~  GLAVNO JELO ~ 
Teletina ispod peke na tradicionalan način
Janjetina na ražnju s pečenim krumpirom

Krumpir ispod peke 
 Sezonska salata

 Topli domaći kruh

Jelovnik 5

~ PIĆE DOBRODOŠLICE ~

 ~ HLADNO PREDJELO ~ 
Hladno predjelo po guštu

   (Domaći pršut, domaća buđola, domaći kulen, 
     pašteta pršut, pašteta od tune, pašteta od kozica)

Tri vrste sira (paški)
   (Ovčji sir, kravlji sir, sir s mediteranskim biljem)

 Topli domaći kruh
 Topla domaća focaccia s maslinama

Domaća francuska salata

 ~  TOPLO PREDJELO  ~  
Rižoto teleći – rižoto sipa

 ~  GLAVNO JELO  ~ 
Janjetina ispod peke s krumpirom

 Teletina ispod peke na tradicionalan način
Krumpir ispod peke

Sezonska salata
Topli domaći kruh

Jelovnik 6

Cijena s PDV-om: 65,00€Cijena s PDV-om: 64,00€

Napomena: Svaki menu možete sami složiti po 
Vašoj zamisli uz naknadne konzultacije za cijenu.

Minimalni broj za narudžbu janjetine s ražnja je 20 osoba.

Napomena: Svaki menu možete sami složiti po 
Vašoj zamisli uz naknadne konzultacije za cijenu.

Minimalni broj za narudžbu janjetine s ražnja je 20 osoba.

PIĆE PIĆE
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~ PIĆE DOBRODOŠLICE ~

 ~  HLADNO PREDJELO ~ 
Hladno predjelo po guštu

   (Domaći pršut, domaća buđola, domaći kulen, 
     pašteta pršut, pašteta od tune, pašteta od kozica)

Tri vrste sira (paški)
   (Ovčji sir, kravlji sir, sir s mediteranskim biljem)

 Topli domaći kruh
 Topla domaća focaccia s maslinama

Domaća francuska salata

 ~ JUHA ~ 
Juha od rajčica

 ~ TOPLO PREDJELO ~ 
Fuži s biftekom i tartufima

Rižoto škampi

 ~ GLAVNO JELO ~ 
Teleća rolada u demi-glace umaku s domaćim njokima

Janjeći kotlet s kremom od graška
Pečeni krumpir
Sezonska salata

PIĆE

Jelovnik 7

Napomena: Svaki menu možete sami složiti po 
Vašoj zamisli uz naknadne konzultacije za cijenu.

 • Malvazija Istarska (0,75) - bijelo vino

• Cuveblanc (0,75) - bijelo vino

• Merlot  (0,75) - crno vino

• Sokovi gazirani 1l 
(Coca-cola, Fanta, Sprite, Tonic, Pipi)

• Sokovi negazirani 1l 
 (naranča, jabuka, maraška)

• Pivo 
(Karlovačko, Ožujsko 0,33l, Staročeško 0,50l)

• Voda gazirana Jamnica (1l)

• Voda negazirana  Jana (0,75l)

 Uključeno piće u cijenu jelovnika

Cijena s PDV-om: 75,00€
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DODATNE STAVKE
• Fritule 1 kg................. 20,00€
• Photobooth.............400,00€
• Napuhanac.......... ...100,00€

Opcije za nadoplatu

• Za informacije o prisutnosti tvari ili proizvoda 

koji uzrokuju alergije ili netolerancije u hrani.

• Promjena broja osoba ili vrsta menu-a se može 

mijenjati max. 3 dana prije eventa.

• Za rezervaciju je potrebno uplatiti kaparu 

u iznosu 200,00 eura na račun:

   Zagrebačka banka d.d. 

HR9323600001502983044

• Ukoliko je Vaš broj uzvanika manji od 60-70, 

zadržavamo pravo primati i druge grupe.

• Zadržavamo pravo na izmjenu asortimana pića 

koji je uključen u cijeni jelovnika.

Napomene



8

Berekin, obrt za ugostiteljstvo Hrvatskog sabora 12/1, Zadar vl. Marko Nekić
OIB: 38783778514

PDV je uračunat u cijenu.
Osobama mlađima od 18 godina ne točimo alkoholna pića. 

Prigovor možete slati na mail: info@berekin-zadar.com


