KONOBA BEREKIN

Svecane proslave u konobi Berekin
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Jelovnik 1

~PICE DOBRODOSLICE ~

~HLADNO PREDJELO ~
Domaci prsut

Tri vrste sira (paski)
(Ov¢ji sir, kravlji sir, sir s mediteranskim biljem)

Domaca francuska salata
Topli domaci kruh
Topla domaca focaccia s maslinama

~JUHA ~
Domaca goveda juha

~GLAVNO JELO ~
Teletina ispod peke na tradicionalan nacin
Krumpir ispod peke
Sezonska salata
Topli domaci kruh

ili
Rostilj po gustu

(Marinirani otkosteni batak i zabatak,
gurmanske mini pljeskavice, purec¢i medaljoni,

punjenilungic sa sirom i pancetom, punjena vjesalica)

Domaci przeni krumpir
Sezonska salata
Topli domaci kruh
Kajmak
Peceni Sampinjoni

PICE
Cijena s PDV-om: 55,00€

Napomena: Svaki menu mozete sami sloziti po
Vasoj zamisli uz naknadne konzultacije za cijenu.

Jelovnik 2
~PICE DOBRODOSLICE ~

~HLADNO PREDJELO ~
Hladno predjelo po gustu

(Domaci prsut, domaca budola, domaci kulen,
pasteta prsut, pasteta od tune, pasteta od kozica)

Trivrste sira (paski)
(Ovdji sir, kravlji sir, sir s mediteranskim biljem)

Topli domaci kruh
Topla domaca focaccia s maslinama
Domaca francuska salata

~JUHA ~
Krem juha od povrca

~GLAVNO JELO ~
Teletina ispod peke na tradicionalan nacin
Krumpir ispod peke
Sezonska salata
Topli domaci kruh
ili
Rostilj po gustu
(Marinirani otkosteni batak i zabatak,
gurmanske mini pljeskavice, purec¢i medaljoni,

punjenilungic sa sirom i pancetom, punjena vjesalica)

Domaci przeni krumpir
Sezonska salata
Topli domaci kruh
Kajmak
Peceni sampinjoni

PICE
Cijena s PDV-om: 58,00€

Napomena: Svaki menu mozete sami sloziti po
Vasoj zamisli uz naknadne konzultacije za cijenu.



Jelovnik 3

~PICE DOBRODOSLICE ~

~HLADNO PREDJELO ~
Domaci prsut

Tri vrste sira (paski)
(Ov¢ji sir, kravlji sir, sir s mediteranskim biljem)

Domaca francuska salata
Topli domaci kruh
Topla domaca focaccia s maslinama

~JUHA ~
Domaca goveda juha

~GLAVNO JELO ~
Janjetina ispod peke s krumpirom
Sezonska salata
Topli domaci kruh

PICE

Cijena s PDV-om: 59,00€

Napomena: Svaki menu mozete sami sloziti po

VasSoj zamisli uz naknadne konzultacije za cijenu.

Minimalni broj za narudZbu janjetine s raznja je 20 osoba.

Jelovnik 4
~PICE DOBRODOSLICE ~

~HLADNO PREDJELO ~
Domaci prsut

Tri vrste sira (paski)
(Ov¢ji sir, kravlji sir, sir s mediteranskim biljem)

Domaca francuska salata

Topli domaci kruh
Topla domaca focaccia s maslinama,

~ JUHA ~
Krem juha od gljiva s krutonima i ¢cipsom od pancete

~ GLAVNO JELO ~
Janjetina na raznju s pecenim krumpirom
Sezonska salata
Topli domaci kruh

PICE

Cijena s PDV-om: 60,00€

Napomena: Svaki menu mozete sami sloZiti po
Vasoj zamisli uz naknadne konzultacije za cijenu.

Minimalni broj za narudZbu janjetine s raznja je 20 osoba.



Jelovnik 5
~PICE DOBRODOSLICE ~

~ HLADNO PREDJELO ~
Domaci prsut

Trivrste sira (paski)
(Ov¢ji sir, kravlji sir, sir s mediteranskim biljem)

Domaca francuska salata
Topli domaci kruh
Topla domaca focaccia s maslinama,

~ TOPLO PREDJELO ~
Rizoto od kozica
Pljukanci s biftekom i povrcem

~ GLAVNO JELO ~
Teletina ispod peke na tradicionalan nacin
Janjetina naraznju s pecenim krumpirom
Krumpir ispod peke
Sezonska salata
Topli domaci kruh

PICE

Cijena s PDV-om: 64,00€

Napomena: Svaki menu mozete sami sloziti po
VasSoj zamisli uz naknadne konzultacije za cijenu.

Minimalni broj za narudZbu janjetine s raznja je 20 osoba.

Jelovnik 6
~PICE DOBRODOSLICE ~

~HLADNO PREDJELO ~

Hladno predjelo po gustu
(Domaci prsut, domaca budola, domaci kulen,
pasteta prsut, pasteta od tune, pasteta od kozica)
Tri vrste sira (paski)
(Ov¢ji sir, kravlji sir, sir s mediteranskim biljem)

Topli domaci kruh

Topla domaca focaccia s maslinama
Domaca francuska salata

~ TOPLO PREDJELO ~
Rizoto teleci - rizoto sipa

~ GLAVNO JELO ~
Janjetina ispod peke s krumpirom
Teletina ispod peke na tradicionalan nacin
Krumpir ispod peke
Sezonska salata
Topli domaci kruh

PICE

Cijena s PDV-om: 65,00€

Napomena: Svaki menu mozete sami sloziti po
Vasoj zamisli uz naknadne konzultacije za cijenu.

Minimalni broj za narudZbu janjetine s raznja je 20 osoba.



Jelovnik 7
~PICE DOBRODOSLICE ~

~ HLADNO PREDJELO ~

Hladno predjelo po gustu
(Domaci prsut, domaca budola, domaci kulen,
pasteta prsut, pasteta od tune, pasteta od kozica)

Trivrste sira (paski)
(Ov¢ji sir, kravlji sir, sir s mediteranskim biljem)

Topli domaci kruh
Topla domaca focaccia s maslinama
Domaca francuska salata

~JUHA ~
Juha od rajcica

~TOPLO PREDJELO ~
Fuzi s biftekom i tartufima
Rizoto skampi

~GLAVNO JELO ~
Teleca rolada u demi-glace umaku s domacim njokima
Janjeci kotlet s kremom od graska
Peceni krumpir
Sezonska salata

PICE

Cijena s PDV-om: 75,00€

Napomena: Svaki menu moZzete sami sloZziti po
Vasoj zamisli uz naknadne konzultacije za cijenu.

Ukljuceno pice u cijenu jelovnika

* Malvazija [starska (0,75) - bijelo vino

* Cuveblanc (0,75) - bijelo vino
* Merlot (0,75) - crno vino

* Sokovi gazirani 1l
(Coca-cola, Fanta, Sprite, Tonic, Pipi)

* Sokovi negazirani 11
(naranca, jabuka, maraska)

* Pivo
(Karlovacko, Ozujsko 0,331, Staro¢esko 0,501)

* Voda gazirana Jamnica (11)

* Voda negazirana Jana (0,751)




Opcije za nadoplatu

DODATNE STAVKE
* Frittie A ko B, ... 800 20,00€
* Photobooth............. 400,00€
* Napuhanac.......... ... 100,00€

Napomene

» Za informacije o prisutnosti tvari ili proizvoda

koji uzrokuju alergije ili netolerancije u hrani.

* Promjena broja osoba ili vrsta menu-a se moze

mijenjati max. 3 dana prije eventa.

» Zarezervaciju je potrebno uplatiti kaparu
uiznosu 200,00 eura na racun:
Zagrebacka banka d.d.
HR9323600001502983044

* Ukoliko je Vas broj uzvanika manji od 60-70,

zadrzavamo pravo primatiidruge grupe.

= Zadrzavamo pravo na izmjenu asortimana pica

koji je ukljucen u cijeni jelovnika.







